
Przystawki zimne
Cold appetizers

Befsztyk tatarski 59,- (200g)

Siekana cebula, ogórek, marynowane grzybki, żółtko, pieczywo, masło 
Beefsteak tartare, yolk, chopped gherkin, onion and marinated mushrooms, bread 

and butter

Deska serów 89,- (500g)                                                       
Ser: Liliput, wędzony, camembert, pleśniowy kamiennogórski, gzik, winogrona, 

miód, rukola, zioła, krakersy, paluszki
Plate of cheese: selection of cheese

Sznytka z leberką i ogórkiem kiszonym 2szt.  24,- (250g)
Rye bread with liver sausage and pickle 2pcs

Smalec po Bambersku 21,- (200g)

z kiszonym ogórkiem i pieczywem
Bamber lard with pickle and bread 

Przystawki ciepłe
Warm appetizers

Szare kluchy z kapustą i boczkiem 35,- (300g)
Regional dish: potato noodles served with bacon and sour cabbage

Pyra z gzikiem 35,- (200g)

Regional dish: boiled potato with cottage cheese                                     

Bigos staropolski z grzybami i kiełbasą podany w chlebie 39,- (500g)
Old Polish “Bigos” a stewed dish made of sauerkraut, fresh cabbage, meat and 

mushrooms served in bread

Kaszanka po bambersku podawana z kapustą,  
boczkiem i musztardą 35,- (420g)

Bamber blood sausage served with sour cabbage, bacon and mustard

Wielkopolska biała kiełbasa 2 szt. 35,- (270g)

Smażona z cebulą, chrzan, musztarda, chleb, masło

Greater Poland white sausage with fried onion, 

horseradish, mustard, butter, bread   

Dania główne
Main dishes

Grillowany łosoś  marynowany w białym winie 79,- (430g)

Ryż, gotowane warzywa, sos śmietanowo-chrzanowy
Grilled salmon marinated in white wine, rice, boiled vegetables, horseradish-cream sauce

Pstrąg faszerowany 69,- (530g)

Pieczone ziemniaki, sałatka ze świeżych warzyw.
Trout stuffed with garlic served with baked potatoes and  fresh vegetable salad

Kacze udko 57,- (400g)

Sos, modra kapusta, pyzy własnej roboty 
 Duck leg in gravy, red cabbage, homemade yeast dumplings

Marynowana pieczona pierś z gęsi 79,- (430g)

Sos, modra kapusta, pyzy własnej roboty 
Marinated roasted goose breast in gravy, red cabbage and homemade yeast dumplings

Wątróbka po bambersku 42,- (450g)

Jabłka, cebulka, majeranek, puree ziemniaczane, kapusta zasmażana 
Bamberka liver fried with apples, onions and marjoram, served with mashed potatoes 

and fried cabbage

Rolada z kurczaka 48,- (350g)

 faszerowana regionalnym serem Liliput i szpinakiem z sosem ziołowym, smażonymi 
szagówkami własnej roboty i karmelizowaną marchewką 

Chicken roulade stuffed with regional Liliput cheese and spinach with herbal sauce, 
homemade fried local gnocchi and caramelized carrots

Sakiewka Bamberska 58,- (450g)

Grzyby, boczek, puree ziemniaczane, sos grzybowy, sałatka z buraka
Bamberka pork poach stuffed with mushrooms and bacon, mushroom sauce, mashed 

potatoes and beetroot salad

Schabowy panierowany 47,- (350g)

Ziemniaki puree, kapusta zasmażana 
Breaded pork chop, mashed potatoes and fried cabbage

fb.com/restauracjabamberka

Zestaw dla dwóch osób
Set for two

Deska wielkopolska 140,- (1150g)

Bigos w chlebie, biała kiełbasa z cebulką 2szt., szare kluchy, pyra z gzikiem, 

Old Polish “Bigos”, white sausage with fried onion, potato noodles, boiled potato 
with cottage cheese

Zupy
Soups

“Ślepe Ryby” w chlebie 30,- (400g)

Regional soup “Ślepe Ryby” served in bread

Żurek z jajkiem w chlebie 34,- (450g)

Polish sour rye soup with cream and egg served in bread

Czernina podana z łazankami 39,- (330g)

Blood duck soup with noodles

Chłodnik z jajkiem 28,- (230g)
Cold beetroot soup with egg 

Rosół z gęsi z makaronem 23,- (210g)
(serwowany tylko w soboty i niedziele)

 Goose broth with pasta (only served on Saturdays and Sundays)

Zupa Pomidorowa z ryżem 25,-
Tomato soup with rice                       

                                                                                    

restauracja@bamberka.com.pl

Nasze dania reprezentują regionalne dziedzictwo poznańskiej 
kuchni.

Dziedzictwo
Kulinarne

WIELKOPOLSKA


